
Il corso, che presumibilmente avrà inizio a o�obre 2017, è ar�colato in due anni e prevede 900 ore di lezioni 

in aula, laboratori e visite aziendali, con lezioni  impar�te da docen� universitari e almeno la metà da esper� 

professionis� del mondo del lavoro. Il biennio forma�vo si completa con 900 ore di stage curriculare in azien-

de del se�ore agroalimentare con il fine di avvicinare gli studen� alla realtà produ$va ed accumulare espe-

rienza valevole all’arricchimento del proprio curriculum.  

Sono partner opera�vi del corso: Coop. La�ebusche, Unifarco, Az. Agr. Bioalpi, Coop. Agr. La Fiorita, Federa-

zione Coldire$, Confagricoltura, Confederazione Agricoltori, Associazione Mele a Mel, Parco Nazionale Dolo-

mi� Bellunesi. Il contributo di iscrizione è di euro 400,00 all’anno.  

Per l’accesso all’esame finale è richiesta la frequenza obbligatoria per l’80% del monte ore totale e si compo-

ne di due prove scri�e e una orale con presentazione un project work sviluppato nel corso dello stage.  

Il diploma rilasciato è riconosciuto a livello europeo ed è inquadrato nel V° livello EQF, ai sensi del DPCM 

25/01/2008 capo II. Il corso è rivolto a tu$ coloro i quali siano in possesso di un diploma di scuola secondaria 

superiore o di un �tolo equipollente conseguito all’estero.  

La sede del corso è presso l’Is�tuto Agrario “Antonio Della Lucia” di Feltre (BL). 

Per maggiori informazioni:  
h�p://itsagroalimentareveneto.it/corso-management-delle-produzioni-agroalimentari-feltre/  

 
Ist. Agrario “A.Della Lucia” di Feltre — via Vellai, 41   32032   Feltre (Belluno) 

Tel. 0439 840202 - email: its.bio@agrariofeltre.it— www.agrariofeltre.it 

 

La Fondazione I.T.S. Agroalimentare Veneto, organizza per il biennio 2017-2019   

a Feltre (BL) un corso post-diploma sulle tema�che del management 

 delle produzione agroalimentari,  per conseguire il �tolo di:   

TECNICO SUPERIORE 
PER LA GESTIONE DELL’AMBIENTE 
NEL SISTEMA AGROALIMENTARE,  
ORIENTATO ALL’ECO-SOSTENIBILITÀ  
E ALLE PRODUZIONI BIOLOGICHE. 

FIGURA PROFESSIONALE: 

Il corso mira alla formazione di tecnici esper� delle produzioni agricole  

e agroalimentari locali e made in Italy, orienta� all’u�lizzo del metodo biologico e  

integrato, capaci di affrontare processi produ&vi, controllo della qualità,  

ges�one, documentazione, valorizzazione e commercializzazione nei diversi canali di 

distribuzione, secondo le logiche della sostenibilità e promozione del territorio. 


